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Empfehlung:

Der Guide Michelin hat unsere Liebe zum Detail,
die Frische der Zutaten und unser kulinarisches Konnen gewtirdigt -
diese Empfehlung ist fir uns eine grofie Ehre und zugleich eine Inspiration,
noch schonere kulinarische Erlebnisse zu schaffen.
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Unsere Kiiche ist eine Hommage an die Aromen
Niederschlesiens - einfach, aber voller Charakter.

Auf der Speisekarte finden Sie Gerichte,
die vom kulinarischen Erbe Breslaus inspiriert sind,
aus lokalen Zutaten zubereitet und mit Herz serviert werden.

Denn bei uns kommt nicht nur Essen auf den Teller.
Es kommt auch Geschichte, heimelige Warme,
Gastfreundschaft und Herz.
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* Wenn Sie eine Rechnung bendtigen, teilen Sie uns dies bitte
vor Ausstellung der Quittung mit. Fiir Betrdge bis zu 450 PLN brutto
stellen wir eine vereinfachte Rechnung (d. h. eine Quittung
mit Umsatzsteuer-Identifikationsnummer) aus.

Fiir Betrdge iiber diesem Schwellenwert stellen wir eine
vollstandige Rechnung auf der Grundlage der Quittung aus.

* Alle Preise sind in PLN angegeben.
Dieses Menii ist kein kommerzielles Angebot
im Sinne der zivilrechtlichen Bestimmungen.

Es dient lediglich zu Informationszwecken.

* Eine Liste der Allergene ist bei unserem Personal erhéaltlich.

Fiir Gruppen von 9 oder mehr Gasten wird eine Servicegebiihr
von 10 % auf die Rechnung aufgeschlagen.
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FUR EINEN GUTEN START!

Unsere Likore - mit Herz und aus Wroctaw

Im Restaurant Wroctawska stellen wir unsere Likore selbst her,
nach bewidhrten historischen Rezepten
und mit saisonalen Zutaten von lokalen Lieferanten.
Esist mehr als nur ein Getridnk - es ist der Geschmack
von Tradition und Geschichte, eingefangen in einem Glas,
das mit der Zeit reift, genau wie gute Erinnerungen.
Probieren Sie sie - jede davon wird mit Herz, Geduld
und Leidenschaft fiir regionale Aromen hergestellt.

Pssst...! Unsere Likore sind auch zum Mitnehmen erhiltlich -
nehmen Sie den Geschmack von Wroclaw mit nach Hause.

WROCLAWSKA-LIKORE

WROCEAWSKA-KISTE

Likére: Zitrone, Kornelkirsche, Apfelkuchen, Uberraschung

(4 x 40 ml)
52,-

KISTE FUR DIE MUTIGEN

Likére: Meerrettich, Zwiebel, Rote Beete, Uberraschung

(4 x 40 ml)
52,-

KISTE AUF POLNISCH

Likore: Sanddorn, Himbeere, Kirsche, Uberraschung

(4 x 40 ml)
52,-
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BIERE

BROWAR STU MOSTOW - HUNDERT-BRUCKEN-BRAUEREI- eine Breslauer
Handwerksbrauerei, die als Hommage an die reiche, iiber 800 Jahre alte Tradition
des Bierbrauens in Niederschlesien gegriindet wurde. Die Biere von WRCLW werden
in der Brauerei Stu Mostow von Breslauer Brauern nach Breslauer Rezepten gebraut.

FASSBIERE

PILS

Ein klassisches Pils in moderner Interpretation. Die deutsche Version des Pils-Stils,
heller und etwas trockener als das tschechische Pilsner. Fiir sein einzigartiges Aroma
sind deutsche Hopfensorten verantwortlich, darunter der bittere Taurus,
der ihm eine kraftige und reine Bitterkeit verleiht, sowie die aromatischen
Hopfen Hersbrucker und Tettnanger. Ihnen verdankt das WRCLW Pils
sein erfrischendes Profil und sein intensives Kriduter- und Blumenaroma.

0,3l -12,- /0,51 - 18,-
Alkoholgehalt 5,0% vol.

LAGER

Wyjatkowe piwo, ktore doskonale odzwierciedla ducha Wroctawia,

z ktorego pochodzi. To jasny, orzezwiajacy lager o delikatnej goryczce,
stworzony z mysla o tych, ktorzy cenia sobie czysty, klasyczny smak.
Dzieki odpowiedniemu procesowi warzenia, piwo posiada subtelny,
ale pelny profil smakowy, w ktorym wyczuwalne sg nuty chmielu i stodu,

a takze delikatna, czysta baza, ktora sprawia, ze jest wyjatkowo tatwe do picia.

0,31 - 12,- /0,51 - 18,-
Alkoholgehalt 4,1% vol.

WEIZENBIER

Hefeweizen, traditioneller bayerischer Stil, helles Weizenbier aus obergariger Hefe.
Dank speziell ausgewihlter Hefestdmme voller Aromen, die an reife Bananen
und Nelken erinnern. Dank seiner leichten Siure ist es aufiergewdhnlich
leicht und erfrischend. Am besten schmeckt es frisch.

0,31 - 12,- /0,51 - 18,-
Alkoholgehalt 5,0% vol.






KRAFTBIER-PLATTE

Vier Biere, eine Platte - entdecken Sie Breslau in seiner hopfenreichen Version.
Ein Verkostungsset aus der Stu-Mostow- Brauerei, ideal fiir alle,
die gerne verschiedene Geschmacksrichtungen probieren:

4 x0,2D) - 31,-

WRCLW PILS

Alkoholgehalt 5,0% vol.

LAGER

Alkoholgehalt 4,1% vol.

WRCLW HEFEWEIZEN

Alkoholgehalt 5,0% vol.

GASTBIER

Fragen Sie das Personal nach der heutigen Auswahl

BIERTURM 3L

Wihlen Sie ein beliebiges Bier vom Fass und genief3en Sie es mit Ihren Freunden!
Im Set giinstiger!

Bestellen Sie einen Bier-Turm mit hausgemachtem Schmalz fiir 119,-
(Bierturm auBerhalb des Sets - 99,-)

FLASCHENBIERE

Unser Angebot an alkoholischen und alkoholfreien
Flaschenbieren dndert sich standig.
Fragen Sie das Personal nach den derzeit verfiigbaren Bieren!

¥ Browar
AL stuMostow
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Serce na talerV

HEISSE GETRANKE

ESPRESSO - o,-

ESPRESSO DOPPIO - 11,-

AMERICANO / Schwarzer Kaffee / — 12,-
AMERICANO MIT MILCH - 12,-
CAPPUCCINO - 14,-

LATTE - 15,-

TONIC ESPRESSO - 15,-

TEE (fragen Sie das Personal nach den Geschmacksrichtungen) - 16,-



KALTE GETRANKE

WASSER (mit / ohne Kohlensiure) 0,51 - 11,- / 1l - 16,-

KARAFFE SAFT (Orange / Apfel) 11 - 25,-

ON LEMON (Cola / Orange / Birne / Apfel / fragen Sie nach anderen Geschmacksrichtungen) 0,331 - 14,-
TO NIC KLASSISCH (fragen Sie nach anderen Geschmacksrichtungen) 0,331 - 14,-

HAUSGEMACHTE LIMONADE

(fragen Sie das Personal nach den heute verfiigbaren Geschmacksrichtungen) 0,251 - 21,- / 11 - 48,-




VORSPEISEN

HAUSGEMACHTER SCHMALZ WROCEAWSK 4
(1509 /1009 /150 g / 30 g) — 34,- RESTAURACIA
Traditioneller, aromatischer A
Schmalz, nach hausgemachtem 2
Rezept zubereitet.

Wir servieren ihn mit knusprigem
Brot, eingelegten Gurken und roten
Zwiebelscheiben - wie in alten
Zeiten, einfach und mit Charakter.

HAUSGEMACHTER
SCHMALZ

+ 3 LITER BIER
NACH WAHL

119,-

Ideal zum Teilen am Tisch:
Schmalz mit Beilagen

und drei Liter kaltes Bier -

ein klassischer Breslauer Gruf

TATAR AUS RINDERFILET

(100 g /50 g) - 58,-

Tatar aus Rinderfilet, serviert mit Eigelb,
marinierten Pilzen, griinem Pfeffer, Zwiebeln,
saurer Gurke, Senf, Kapern und aromatisiertem
Olivendl. Mit frischem Brot und Butter.
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GEGRILLTER RAUCHERKASE
AUF CROUTONS

(909 /1009) - 32,-

Drei knusprige Krauter-Knoblauch-
Toasts mit zart gegrilltem,
gerdauchertem Kise, serviert

mit Apfel und Preiselbeerkonfitiire.

Serce pna talerzv
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- N GEGRILLTES GEMUSE
erce na taleviV MIT ZIEGENKASE

(1509 /40 g) - 31,-
Ziegenkise, gegrilltes
Gemiise der Saison,
aromatisiertes Olivenol.



GEBACKENE KARTOFFEL MIT POLNISCHEM KRAUTERQUARK ,GZIK"
(2509 /150 g) - 29,-

Cremiger Quark mit saurer Sahne, Radieschen und Schnittlauch,
serviert auf einer heifien, gebackenen Kartoffel.

WROCEAWS K 4

BUNTADE AL 14

Serce pna talevzV
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Dazu empfehlen wir Ihnen folgende Varianten:

= Speckchips (2509 /1509 /30 g) — 34,-
= oder mit Hering (2509 /1509 /60 g) — 34,-




SALATE WROCEAWS},

MIT TRUTHAHN
UND GEMUSE

(150 g / 100 g) — 43,-
Gegrillte Putenbrust,
gemischter Salat,
aromatisiertes Olivendl,
Tomaten, Paprika,
Gurke, Gewiirze.

WROCEAWS 4

RESTAURACIA

MIT UBERBACKENEM
CAMEMBERT

(150 g / 100 g) - 43,-
Camembert, gemischter
Salat, aromatisiertes Olivendl,
Tomaten, Paprika, Gurke,
Gewlirze.

Serce pa talev?®



i SUPPEN
(300ml/ 120 g) - 34,-

Langsam gekochte Suppe
aus karamellisierten Zwiebeln,
gekocht auf Gemiisebriihe,
mit Krdutern und Weilwein.
Serviert mit knusprigen
Kidse-Croutons.

Ein Klassiker direkt

aus Frankreich in einer
fleischlosen Version —
aromatisch, siif-herb

und warmend.

i WROCEAWSKI-ZUREK
¥ SUPPE IM BROT

(300 ml/220g) - 37,-

Traditionelle Zurek-Suppe

auf natiirlicher Roggensauerteigbasis,
gekocht mit gerduchertem Speck,
weifler Wurst, getrockneten
Waldpilzen und Knoblauch.

Mit Meerrettich gewiirzt

und mit einem hartgekochten Ei

in einem knusprigen Brotlaib serviert.
Reichhaltig im Geschmack,
verfiihrerisch im Aroma

und tief in der Tradition

der Hausmannskost verwurzelt.

SUPPE DES TAGES

(300 mD) - 29,-

Immer frisch und aus saisonalen
Zutaten zubereitet. Fragen Sie das
Personal, was wir heute kochen -
es konnte Sie {iberraschen!

Serce na ta\e"™™




HANDGEMACHTE ,,PIROGGEN" -
TEIGTASCHEN

RUSSISCHE PIEROGI
(350 g / 6 Stiick) - 46,-

Traditionelle Pierogi mit Sudetenquark,
Kartoffeln und Zwiebeln, serviert

mit Liebstockel-Sahne, aromatisiertem
Olivenodl und Bratenfett. Ein Klassiker,
der wie bei Oma schmeckt.

WROCLAWS 4

RESTAURACJA

Serce pa talerzy
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Serce pa taler™®

PIROGGEN MIT FETA
UND SPINAT

(350 g / 6 Stiick) — 46,-

Zarter Teig gefiillt mit Spinat, Feta, Knoblauch
und Zwiebeln, serviert mit Liebstockel-Sahne,
aromatisiertem Olivendl und einer Sauce

aus Butter und Zwiebeln. Ein vegetarisches
Gericht mit Charakter und einer cremigen Note.



GESCHMACKE VON BRESLAU

BRESLAUER
HERINGS-TATAR , HEKELE"

(709 /80g) - 38,-

Eine kreative Variante

der Spezialitit aus Niederschlesien
- in Zitrusfriichten marinierter
Hering, serviert mit saurer Gurke,
zwei Zwiebelsorten, Senf,

Eiund saurem Rotkohl.
Abgerundet wird das Ganze
durch Petersilie, Speckchips,
aromatisiertes Olivenol

und frisches Brot.

Ausgeprigt, feinsauerlich,
cremig - so schmeckt Breslau.

%%“ “\‘:&g»

KREBSSUPPE

(300ml/ 120 g) - 42,-

Inspiriert von der historischen Kiiche
Niederschlesiens, ist dies eine Hommage

an die Aromen der Oder. Gekocht auf einem Sud
aus Suppengemiise, Stangensellerie und Tomaten,
verfeinert mit Knoblauchbutter und Eigelb

fiir einen intensiven Geschmack. Wir servieren
diese Suppe mit ganzen Flusskrebsen,
Flusskrebshilsen, aromatisiertem Olivenol

und knusprigen Croutons.

Tradition von der Oder in einer einzigartigen
Breslauer Interpretation.



BRESLAUER BIGOS

(300 g) - 41,-

Ein neues Gesicht der Breslauer
kulinarischen Tradition - Bigos aus
frischem Rotkohl, mit Schweinefleisch,
Rindfleisch und Speck, gewlirzt mit
Majoran, Nelken und Zimt. Angereichert
mit Honig, Rosinen, Apfeln und Rotwein
erhilt es ein tiefes, leicht siifiliches Aroma.
Serviert auf gerdsteten Brotscheiben.
Breslau auf dem Teller - aromatisch,
reichhaltig und charakterstark.

WROCLAWS K 4

RESTAURALIA
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SCHLESISCHES HIMMELREICH

(160 g / 220 g) - 61,-

Das Aushédngeschild der
niederschlesischen Kiiche -

zarter Schweinebauch und Speck,
geschmort in einer aromatischen
Sauce aus getrockneten Pflaumen,
Aprikosen und Apfeln, gewiirzt

mit Nelken und Zimt. Serviert

mit Breslauer Klof3en, die den
ganzen Geschmack der Fruchtsauce
aufnehmen. Eine siif3-herzhafte
Tradition, die auf der Zunge zergeht.



alle Gerichte werden frisch zubereitet,
die Wartezeit betrdgt ca. 30 Minuten

WROCEAWS K 4
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GEGRILLTES RINDERFILETSTEAK
(200 g /250 g) - 137,-

Zartes Rinderfilet vom Grill,

serviert mit Bratkartoffeln, gegrilltem
Gemiise und Knoblauchbutter,

die den Geschmack des Fleisches

sanft unterstreicht. Das Steak wird

nach Thren Wiinschen zubereitet.

Dazu empfehlen wir:

= Salatmischung
mit aromatisiertem Olivendl
(1509) - 14,-

Serce na talevz™®

SCHWEINERIPPCHEN
IN HAUSGEMACHTER GLASUR

(3509 /220g) - 61,

Kostliche Schweinerippchen,

lange in unserer hausgemachten
Glasur mariniert, zart gebraten

und mit Bratkartoffeln serviert.
Dazu gibt es BBQ-Sauce und eine
Krautermischung, die den intensiven
Fleischgeschmack unterstreicht.
Séattigend, aromatisch -

ideal fiir hungrige Géste.

Dazu empfehlen wir:

= Salatmischung
mit aromatisiertem Olivendl
(150g) - 14,-



ALTPOLNISCHER BIGOS

(3209 /2209) - 44,-

Altpolnischer Bigos auf Sauerkraut,

mit Schweinefleisch, Rindfleisch und gerduchertem
Speck, lange geschmort mit getrockneten Pflaumen,
Honig, Waldpilzen und Majoran.

Serviert in einem knusprigen Brotlaib -

sattigend, aromatisch und voller Geschmack.

Wie friiher - reichhaltig und mit Seele.

Serce na talevrzv

RINDERGULASCH
MIT KARTOFFELPUFFER

(2509 /2009 /30Q) - 57,
Drei knusprige Kartoffelpuffer, serviert
mit aromatischem Rindfleischeintopf,
geschmort mit Paprika, Suppengemiise
WRO E\E.ﬁws KA und Knoblauch, gewiirzt mit Majoran
s und serviert mit Schnittlauch-
oder Liebstockel-Sahne. Kraftvoll
und intensiv im Geschmack -
Tradition vom Feinsten.

X 'l__\\

Serce na ta\e



TRADITIONELLES
WROCEAWS) 4 SCHWEINEKOTELETT

(300 g /200 g) - 49,-
Klassischer Schweinekotelett
mit knuspriger, goldbrauner
Panade, in Schmalz gebraten,
serviert mit Kartoffeln.
Einfacher, hausgemachter
Geschmack, der immer

ins Schwarze trifft.

Dazu empfehlen wir:
» Mizeria
(Gurken-Joghurt-Salat) - 14,-

Serce pa taler?V
WROCLAWS) 4

RESTAURACIA

SCHWEINEKOTELETT
MIT CHAMPIGNONS

(300g /1009 /200 g) - 58,-

Zarter und aromatischer
Schweinekotelett

mit gebratenen Champignons
und etwas frischem Estragon.
Dazu Kartoffeln - ein klassisches
Gericht mit aromatischem

Pilzgeschmack. SErCE na ta‘e“'l,“




SCHWEINEKOTELETT
MIT ALTPOLNISCHEM

BIGOS

(300g/200g/200g) -
Knuspriger Schweinekotelett,
serviert mit einer Portion

altpolnischem Bigos auf Sauerkraut
mit Fleisch, getrockneten Pflaumen

und Pilzen.

Dazu Kartoffeln - ein Klassiker
in seiner vollmundigen,

reichhaltigen Form.
Herzhaft, traditionell
und polnisch.

SCHWEINEKOTELETT
NACH BRESLAUER ART

(3009 /200g/200g) - 63,
W ROCEAWSK A Goldbraunes Schweinekotelett,
ssTAREACIA serviert mit Breslauer Bigos - leicht siifilich,
mit Pflaumen, Apfeln und Gewdiirzen.
Dazu Breslauer K1683e mit Schnittlauch-
Liebstdckel-Ol. Eine regionale Variation
des Klassikers - reichhaltig,
ausdrucksstark und voller Geschmack.

Serce pa ta\ev™™
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61,-

Serce pa talev®




SCHLESISCHE ROULADE
(1809 /220 g) 68,-

Klassische Rinderroulade, gefiillt mit eingelegten
Gurken, Speck, Zwiebeln und Senf, in aromatischer
Briihe weich geschmort. Serviert mit Breslauer
Kl683en, die den Geschmack der Sofie perfekt
aufnehmen. Ein traditioneller Sonntag auf dem
Teller - voller Geschmack und Erinnerungen.

Dazu empfehlen wir:
» Rotkohl - 14,-

ZANDER AUF POLNISCHE ART
(1409 / 220 g) 64,-

Zartes Zanderfilet, in Weiflwein mit Butter,

Knoblauch und Zwiebeln geschmort, ——
mit Stangensellerie, Karotten und Petersilie.

Serviert mit Kartoffeln

und Ei nach klassischer polnischer Rezeptur.

Leicht, aromatisch und im traditionellen Stil.




WROCLAWSKA-PLATTE Auf der Platte finden Sie:

(7509 / 750 g) — 162,- = Schweinerippchen
» Schweinekotelett

Ideal fiir 2-3 Personen gegrillte Putenbrust

Ein Festmahl, inspiriert von = Breslauer Bigos

der traditionellen Kiiche. = Kartoffeln nach altpolnischer Art
= Rote Beete
= Rotkohl

Eine Fiille von Aromen auf einem Teller -
ideal zum Teilen am Tisch.

WROCEAWSK 4

WROCEAWS) 4 WROCEAWSH 4

Serce ma taleri
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GROSSE SCHWEINSHAXE
AUS BRESLAU

(ca. 800-900 g /250 g) — 79,-

Zarte, lang gebratene Schweinshaxe,
mariniert in Bier, Honig, Gemiise
und frischen Krautern.

Serviert mit Kartoffeln nach
altpolnischer Art, Meerrettich

und Bier-Senf. Tradition in ihrer
ganzen Pracht - sattigend,
aromatisch und mit Charakter.

BRESLAUER-KNODEL
MIT PILZSAUCE

(800 g) - 45,-

Weiche, hausgemachte
Breslauer Klof3e, serviert

mit einer Sauce aus
Waldpilzen (Steinpilzen,
Maronenrohrlinge),

Zwiebeln und frischen
Kriutern auf Sahnebasis.
Leicht mit Thymian, Knoblauch
und Petersilie gewtirzt.

Ein vegetarisches Festmahl -
cremig, duftend nach Wald
und Niederschlesien.




SALATE

MIZERIA GURKENSALAT (150 g) - 14,-

MIX SALAT mit aromatisiertem Olivendl (150 g) - 14,-
ROTE BEETE (200 g) - 14,-

ROTKRAUT (200 g) - 14,-

BEILAGEN

KOCHKARTOFFELN (250 g) - 18,-

KARTOFFELN NACH ALTER POLNISCHER ART (250 g) - 18,-
BRESLAUER KLOSSCHEN (250 g) - 18,-

BROT (120 ¢g) - 8,-



DESSERTS

SCHOKOLADENKNODEL
(150 g / 5 Stiick) - 32,-

Handgemachte Teigtaschen

mit einer Fiilllung aus belgischer
Milchschokolade, serviert mit saurer
Sahne und Friichten der Saison.

Eine siif3-saure Kombination,
die den Gaumen verwohnt.

WROCLAWS K 4
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Serce pa talevl®



LIEGNITZER BOMBE

(110 g) - 32,-

Die Entstehung der beriihmten Lebkuchen
aus Liegnitz geht auf den Besuch

von Kaiser Wilhelm I. in der Ritterakademie
im Jahr 1875 zuriick. Diese wiirzigen
Backwaren gingen als erste Lebkuchen

mit Schokoladeniiberzug in die Geschichte
der europédischen Konditoreikunst ein.



wroclawska.com.pl



